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LAMPIRAN 

Lampiran 1. Link Video 

Link video: 

https://drive.google.com/file/d/1olWVzLdeETdFSqeSBDgIjbFVJbt5_lsI/view?us

p=drive_link 

 

  

https://drive.google.com/file/d/1olWVzLdeETdFSqeSBDgIjbFVJbt5_lsI/view?usp=drive_link
https://drive.google.com/file/d/1olWVzLdeETdFSqeSBDgIjbFVJbt5_lsI/view?usp=drive_link
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Lampiran 2. Dokumentasi pelaksanaan penelitian dan rekaman 

 

Gambar Keterangan 

 

Proses perekaman di restoran 

Kalguksu (sudah mendapat izin dari 

pemilik restoran) 

 

 

Menyantap kalguksu 

 

Informasi seputar mi dan Kalguksu di 

Korea Selatan (buku milik profesor 

spesialis makanan Korea) 
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Cooking Demonstration Kalguksu 

oleh Profesor Hyejin Kim, Spesialis 

makanan Korea. 
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Lampiran 3. Daftar Pertanyaan 

Pertanyaan untuk Profesor Kim Hye Jin (Dosen Korean Cuisine di Universitas 

Woosong):  

1. Apa itu Kalguksu? 

2. Bagaimana sejarah Kalguksu? 

3. Bagaimana cara membuat Kalguksu? 

4. Apa ciri khas Kalguksu? 

5. Pendapat mengenai mengapa Kalguksu populer di Korea? 

6. Apa harapannya untuk makanan Kalguksu bagi Indonesia kedepannya? 

 

Pertanyaan untuk Septy Nurhilda - Manager Banban Chicken (Restoran Korea di 

Indonesia): 

1. Apakah boleh memperkenalkan diri secara singkat? 

2. Apa alasan untuk membuka restoran korea di Indonesia? 

3. Menurut anda seberapa besar kepopuleran makanan korea di indonesia? 

4. Apakah ada potensi untuk perkembangan kepopuleran makanan korea di 

Indonesia dalam masa mendatang? 

5. Menurut anda apakah kalguksu bisa populer di indonesia? 

6. Apa harapan dan pesan anda mengenai kalguksu dan pebisnis kuliner 

makanan korea kedepannya di indonesia? 

 

Pertanyaan untuk orang Indonesia yang telah mencicipi mi Kalguksu: 

1. Apa pendapat Anda mengenai Kalguksu? 

2. Apakah Kalguksu cocok dengan selera Anda? 

3. Menurut Anda, apakah Kalguksu akan populer di Indonesia?  
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Lampiran 4. Kuesioner 
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Lampiran 5. Poster 
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Lampiran 6. Booklet 
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