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LAMPIRAN- LAMPIRAN 

 

Lampiran 1. List Pertanyaan 

 

Pertanyaan untuk Shelva dan Sheila Setiawan: 

1. Perkenalkan nama dan generasi kalian 

2. Bagaimana sejarah restoran Emie Acuan 12 Pluit? 

3. Apa tujuan awal generasi pertama mendirikan restoran Emie Acuan 12 Pluit?  

4. Bagaimana pembuatan resep legendaris dari restoran Emie Acuan 12 Pluit?  

5. Darimana asal Emie Acuan? 

6. Apa saja perkembangan dan perbedaan restoran dari generasi pertama? 

7. Bagaimana cara restoran menarik dan mempertahankan pelanggan? Apakah 

ada strategi atau iklan?  

8. Apa aja yang sudah dipelajari oleh penerus? 

9. Apakah ada anggota keluarga lain yang bekerja untuk restoran Emie Acuan?  

10. Apa yang membuat kalian tetap ingin melanjutkan bisnis ini? 

11. Perbedaan Emie Acuan dengan restoran Emie yang lain?  

12. Apakah ada pesan untuk para pelanggan?  

13. Apakah ada nasehat Generasi pertama yang jadi semangat generasi penerus? 

Dan apa arti sukses bagi kalian? 
 

 

 

Pertanyaan untuk pelanggan setia: 

1. Apa yang membuat konsumen memilih restoran Emie Acuan 12 Pluit? 

2. Apa yang membuat restoran Emie Acuan 12 Pluit berbeda dari restoran mie              

lainnya? 

3. Apa yang membuat pelanggan kembali terus-menerus ke restoran Emie Acuan 

12 Pluit? 
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Lampiran 2. Poster 
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Lampiran 3. Video 

 
Link Google Drive: 
 
https://drive.google.com/drive/folders/1bdkqYsJD7PDF00ImK5Z7aRFXtzufzjpa?
usp=sharing 
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Lampiran 4. Data Pengeluaran 

 
Pengeluaran untuk 2 (dua) orang  
 

Pengeluaran Biaya 

Videographer Rp.2.000.000 
Buah tangan Rp.300.000 
Transportasi Rp.100.000 
Konsumsi Rp.100.000 
Total biaya Rp.2.500.000 
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Lampiran 5. Menu Restoran Emie Acuan 12 Pluit 

 

 


