
UCAPAN TERIMA KASIH 

 

 Puji syukur saya panjatkan atas kehadirat Allah SWT yang mana atas 

berkat, rahmat dan ridho-Nyalah saya dapat menyelesaikan penelitian serta 
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satu syarat untuk meraih gelar sarjana terapan pariwisata pada program bisnis 
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oleh sebab itu dengan hati terbuka, saya mengharapkan kritik serta sara yang 

membangun demi kebaikan saya kedepannya. 

 Saya juga menyadari bahwa dalam penyusunan tugas akhir ini, saya 

banyak dibantu serta dibimbing oleh berbagai pihak, maka dari itu saya 

mengucapkan banyak terima kasih kepada : 

1. Chef Anton Harianto, M.M. selaku pembimbing tugas akhir yang telah 

menyediakan waktu serta tenaganya untuk membimbing saya dalam proses 

penulisan tugas akhir ini. 

2. Ibu Edvi Gracia Ardani, M. Par. Selaku dosen pembimbing akademik yang 

selalu memberikan nasehat serta arahan bagi saya selama mengenyam 

pendidikan di Universitas Agung Podomoro. 

3. Rekan-rekan kerja di restoran Les Cocottes, Paris, Prancis 

4. Orang tua, adik serta keluarga besar saya yang senantiasa memberikan 

do’a, mendukung serta memberikan dorongan motivasi, moril dan juga 

materi terhadap keberlangsungan pendidikan saya. 

5. Teman-teman seperjuangan sekalian yang telah banyak membantu serta  

memotivasi saya selama belajar di Universitas Agung Podomoro. 

6. Semua pihak yang tak dapat saya sebut satu per satu. 
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