BAB 1V
DESKRIPSI HASIL STORYTELLING

Penjelasan masing masing scene dapat disajikan sebagai berikut:

4.1 Scene 1: Opening dari Trio Diva, Penjelasan Mengenai Kota Sukabumi dan
perjalanan menuju Kota Sukabumi

Scene ini diisi dengan video pembukaan dari Trio Diva, setelah itu
perjalanan ke Kota Sukabumi melalui jalan tol dan pedesaan. Pengambilan video
dilakukan di dalam mobil serta diisi dengan penjelasan singkat mengenai Kota
Sukabumi, bagaimana cara menuju ke Kota Sukabumi, kendaraan yang dapat

digunakan, dan membutuhkan waktu berapa lama.

4.2 Scene 2: Kompilasi Wisata dan Kuliner yang ada di Kota Sukabumi

Scene ini diisi dengan video penjelasan singkat mengenai tempat wisata dan
kuliner yang ada di Kota Sukabumi dengan transisi yang cepat, terdiri dari: wisata
Jembatan Situ Gunung, Air Terjun Sawer, Restoran Kampoeng Ikan, Mochi
Kaswar Lampion, Soto Mie Agih, Bubur Ayam Odeon, kuliner malam Kota

Sukabumi, Ronde Kota Paris, Bandros Atta, dan Mie Oyan.

4.3 Scene 3: Wawancara Masyarakat Kota Sukabumi

Scene ini berisikan wawancara terhadap masyarakat sekitar di Kota
Sukabumi. Terdapat empat warga yang diwawancarai. Wawancara berisikan dua
pertanyaan, yaitu berapa lama warga tersebut tinggal di Kota Sukabumi dan apakah
makanan favorit di Kota Sukabumi. Dari wawancara yang telah dilaksanakan,
akhirnya Trio Diva menemukan satu makanan Kota Sukabumi yang unik yaitu nasi
uduk ungu. Trio Diva pun mengajak audience untuk mencari tahu tentang nasi uduk

ungu.

4.4 Scene 4: Perkenalan Restoran Mamih Ungu

Scene ini berisikan tentang Trio Diva mengunjungi restoran Mamih Ungu,

cuplikan-cuplikan penghargaan, lokasi, dan penampilan di dalam restoran Mamih
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Ungu. Scene ini juga memperlihatkan operational manager restoran Mamih Ungu
yaitu Ibu Noer Nurhayati yang menjelaskan asal mula dibangunnya restoran Mamih
Ungu, hingga perjalanannya dalam mengkreasikan nasi uduk ungu yang akhirnya

dijadikan ikon kuliner Kota Sukabumi.

4.5 Scene 5: Penjelasan Mengenai Nasi Uduk Ungu serta Teknik Pembuatan Nasi
Uduk Ungu

Scene ini berisikan penjelasan dari manager restoran yaitu Ibu Noer
Nurhayati mengenai latar belakang restoran Mamih Ungu, nasi uduk ungu, dan
perbedaan nasi uduk ungu dibandingkan nasi uduk pada umumnya, serta teknik
pembuatan nasi uduk ungu. Terdapat video nasi uduk ungu, bahan dasar dari nasi

uduk ungu, dan cara pembuatannya.

4.6 Scene 6: Penjelasan Kandungan Gizi Umbi Bit dan Ubi Ungu serta
Manfaatnya bagi Kesehatan dari dr. Stephanie

Scene ini berisikan mengenai penjelasan kandungan gizi umbi bit dan ubi
ungu secara ilmiah dari dr. Stephanie DoctorSHARE. Topik yang diangkat adalah

kandungan gizi, manfaat bagi kesehatan serta anjuran dari dokter.

4.7 Scene 7: Trio Diva Mencicipi Nasi Uduk Ungu

Dalam scene ini Trio Diva mencicipi nasi uduk ungu. Menu yang telah
dipilih adalah 2 jenis menu andalan, yaitu nasi uduk ungu komplit dan nasi uduk
ungu paket anak. Adanya penjelasan mengenai rasa, tekstur, dan review dari Trio

Diva mengenai nasi uduk ungu.

4.8 Scene 8: Konklusi

Dalam scene ini, Trio Diva menyampaikan pendapat mengenai potensi
kuliner dari nasi uduk ungu yang masih kurang dikenal oleh masyarakat dalam
negeri dan memberikan kesimpulan dari kuliner nasi uduk ungu khas restoran
Mamih Ungu yang terletak di Kota Sukabumi. Scene ini diisi dengan video
kompilasi wisata dan kuliner di Kota Sukabumi dan diakhiri dengan video

perjalanan pulang ke Kota Jakarta.
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