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GAMBARAN UMUM OBJEK STORY TELLING

2.1 Jenis Produk

Restoran Trio menawarkan masakan Chinese atau Canton. Keunikan dari
Restoran Trio yaitu memiliki lebih dari 300 menu makanan. Namun, hanya 42 menu
yang menjadi kegemaran dari tamu dan direkomendasikan oleh juru masak.
Walaupun restoran trio memiliki hingga lebih dari 300 menu masakan, mereka
menggunakan bahan utama yang sama. Hanya saja, bumbu makanan dan rempah-

rempah yang digunakan bermacam-macam.

Gambar 2.1. Jumlah Menu Hingga 300 Macam



2.2 Lokasi/Tempat

Lokasi restoran berada di Jalan R. P. Soeroso 29A, RT 2/RW 2, Kelurahan
Gondangdia, Kecamatan Menteng, Kota Jakarta Pusat, Daerah Khusus Ibukota
Jakarta.
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Gambar 2.2. Peta Lokasi Restoran Trio

2.3 Lama Berkecimpung di Bidang Kuliner

Pendiri Restoran Trio sudah menjalankan bisnisnya selama 73 tahun.
Semenjak didirikan, restoran sudah diwariskan kepada generasi kedua, yaitu Pak
Effendy. Restoran ini berdiri sejak tahun 1947. Saat itu Indonesia masih dalam
pengaruh kolonial Belanda. Lam Khai Tjoe merupakan salah satu pendiri dan juru
masak restoran trio ini. Beliau telah berkecimpung dalam dunia kuliner sejak tahun
1933. Sebelumnya beliau bekerja sebagai /inecook di restoran tipe canton di Hong
Kong. Oleh karena itu, Restoran Trio banyak mengambil menu dan gaya masakan

dari canton.



2.4 Keunggulan Objek

Berdasarkan pengalaman saya saat mencoba makanan tersebut, makanan
udang ala Trio ini memang sangat enak. Keunggulan restoran lainnya adalah dari
segi pelayan. Para pelayan restoran telah berpengalaman dan sudah bekerja di
Restoran Trio cukup lama hingga puluhan tahun. Mereka sudah cukup mengetahui
berbagai menu dari restoran trio. Hal ini terbukti saat pelayan memberikan
penjelasan yang cukup memuaskan ketika saya menanyakan menu dari Restoran

Trio.

Gambar 2.3. Udang Goreng Tepung sebagai Salah Satu Makanan Favorit
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Gambar 2.4. Papan Menu Rekomendasi dari Juru Masak



