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LAMPIRAN 

 

Lampiran 1.1 Pertanyaan untuk owner Nasi Jamblang Tulen 

1. Bisakah ibu Rini menjelaskan sejarah Nasi Jamblang Tulen yang diketahui 

dibuat oleh sang pelopor Nasi Jamblang pertama di Cirebon?  

2. Bagaimana caranya Nasi Jamblang Tulen sang pelopor bersaing dengan 

Nasi Jamblang lain? 

3. Apa yang menjadi ciri khas Nasi Jamblang Tulen?  

4. Bagaimana awal mula Nasi Jamblang Tulen berkembang?  

5. Bagaimana caranya Nasi Jamblang Tulen bertahan dari dulu hingga saat ini? 

6. Mengapa Nasi Jamblang Tulen masih mempertahankan proses pembuatan  

secara tradisional? 

7. Apa yang menjadi menu andalan Nasi Jamblang Tulen? 

 

Lampiran 2.1 Pertanyaan untuk Penanak Nasi di Nasi Jamblang Tulen 

1. Menurut Pak Arno, apakah keunggulan dari memasak nasi menggunakan 

kayu bakar? 

 

Lampiran 3.1 Pertanyaan untuk Pengelola Keraton Kacirebonan  

      1.   Apa yang bapak Susatyo ketahui tentang Nasi Jamblang? 

      2.   Menurut bapak Susatyo, apa yang menarik dan unik dari Nasi Jamblang? 

      3.   Apa yang bapak ketahui tentang sejarah Nasi Jamblang?  

 

Lampiran 4.1 Pertanyaan untuk Pengunjung 

     1.   Seberapa sering anda berkunjung ke Nasi Jamblang Tulen?  

     2.   Mengapa Pak Alan memilih berkunjung kembali ke Nasi Jamblang Tulen? 

     3.   Apakah Pak Alan merekomendasi Nasi Jamblang Tulen? 
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Lampiran 5.1 Data Pengeluaran  
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Lampiran 6.1 Daftar Harga Menu Nasi Jamblang Tulen 

 

Table 2.4.1 Daftar harga menu Nasi Jamblang Tulen:  

Daftar Harga Nasi Jamblang Tulen 

1 Nasi (perbungkus) Rp2,000 

2 Sambel goreng Rp3,500 

3 Sayur tahu Rp1,000 

4 Tempe Rp1,000 

5 Panjelan / Ikan asin Rp1,000 

6 Daging Rp10,000 

7 Paru Rp9,000 

8 Semur ati Rp5,500 

9 Ati ayam Rp5,500 

10 Ampela ayam Rp6,000 

11 Pepes jamur Rp3,000 

12 Pepes ayam Rp3,000 

13 Tongkol Rp2,500 

14 Balakutak kecil Rp12,000 

15 Balakutak sedang Rp15,000 

16 Balakutak besar Rp20,000 

17 Sate kentang  Rp2,000 

 

 


