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LAMPIRAN-LAMPIRAN 

Lampiran 1. List Pertanyaan 
Pertanyaan untuk Pak Heru: 

1. Mengapa pada zaman dahulu Maison Weiner dinamakan “Bengkel Koewe”? 

2. Bagaimana Bengkel Koewe yang dulu hanya menjual kue dan roti di toko 

kelontong pada zaman Belanda hingga sekarang bisa menjadi toko Maison 

Weiner sampai saat ini? 

3. Apa yang menjadi motivasi Nyonya Gem untuk membuka Toko Maison 

Weiner Cake Shop pada zaman Belada? 

4. Bagaimana usaha Pak Heru sebagai generasi ketiga dalam melanjutkan usaha 

milik neneknya? 

5. Rintangan dan kendala apa saja yang dialami Pak Heru selama melanjutkan 

bisnis milik neneknya? 

6. Roti apa saja yng msih diual dari tahun 80/90an? (Bridging ke sourdough) 

7. Apa motivasi atau tujuan Pak Heru memilih PIK Pantjoran sebagai cabang ke-

2 Maison Weiner? 

 

Pertanyaan untuk Chef Koko Hidayat: 

1. Pandangan Chef Koko Hidayat mengenai eksistensi Maison Weiner Cake Shop 

yang masih bertahan sampai saat ini. 

2. Hal apa yang membuat Maison Weiner Cake Shop masih bertahan? 

3. Apa Pendapat Chef Koko Hidayat mengenai Roti Sourdough yang terdapat di 

Maison Weiner Cake Shop?  

4. Apa yang membuat Roti Sourdough menjadi trend saat ini? 

5. Perbedaan sourdough zaman dulu dan sekarang? 

Pertanyaan untuk pelanggan: 

1. Seberapa sering anda datang dan membeli produk di Maison Weiner? 

2. Apa yang membuat anda untuk datang mencicipi roti di Maison Weiner? 

3. Apa alasan anda untuk kembali makan di Maison Weiner? 

4. Menurut anda, bagaimana makanan di Maison Weiner? 

5. Apa makanan favorit anda di Maison Weiner dan apa alasannya? 
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Lampiran 2. Data Pengeluaran 
Pengeluaran (3 orang) 

Pengeluaran Biaya 

Videografer Rp1,150,000 

Buah tangan untuk Pak Heru Rp950,000 

Buah tangan untuk Chef Koko Hidayat Rp350,000 

Ongkos transportasi Rp200,000 

Total Biaya Rp2,650,000 
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Lampiran 3. Poster 
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Lampiran 4. Booklet 
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Lampiran 5. Video 
Link Google Drive: 

https://drive.google.com/file/d/17Z2YfXXnYgPAaENdwXA26v7iAxscz4TW/vie

w?usp=sharing 
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